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　農村輝きネット・あつみ主催で12月に開催した「地元農産物を活用した加工品・料理コンテス
ト」で料理の部最優秀賞となった「レッドポタージュ」が、2月1日(土)から伊良湖ビューホテルの
ディナービュッフェのメニューとして登場した。

　「レッドポタージュ」は、若手女性農業者グループ「コパン」の4名のグループ員が、栽培する
レッドキャベツを多くの人においしくたくさん食べてもらいたいと思い考案した。普及課が地元農
産物のPRや消費拡大を進めるため、メニュー化を伊良湖ビューホテルに働きかけたところ、総
料理長から色が特徴的で遠方からの客に地元をアピールできると賛同を得て実現した。

　1月22日(水)にはホテルで試食検討が行われ、保温による変色を避けるためホットではなく冷
製スープにするなどのアレンジが加えられた。初日のお披露目会では、コパンのメンバーが自
ら「レッドポタージュ」を利用客にサーブし、「上品でまろやかでおいしい。また飲みたくなる。」と
大好評だった。

　レッドポタージュお披露目会　　　　　　　　　　　　　　レッドポタージュ

今月の管内農業情報（田原農業改良普及課）

2月の農業情報

加工品・料理コンテスト最優秀賞がホテルのメニューに
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平成26年2月1日（土）

伊良湖ビューホテル（田原市）

若手女性農業者グループ「コパン」4名


