
第17回食育推進全国大会愛知県実行委員会 第３回会議

日時：2022年3月11日（金）

午後２時から午後３時まで

場所：愛知県庁本庁舎６階 正庁

大会企画案

大会公式ＨＰ：

https://www.syokuikutaikai17th-aichi.jp/

資料２
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大会概要

開催日時
2022年6月18日（土）10:00-17:00
2022年6月19日（日）10:00-16:00

会場
Aichi Sky Expo（愛知県国際展示場）（常滑市・中部国際空港島）
展示ホールＡ・会議室

大会テーマ “SHIN化”する「いきいき食育」あいちから
～健康な体、豊かな心、環境に優しい暮らし～

大会開催の
目的

○2021年度からスタートした第4次食育推進計画「あいち食育いきいきプラン2025」では、これまで継続してきた
「体」・「心」・「環境」・「支える」の４つの食育の取組を継承するとともに、健全な食生活の実践力を高めてい
くこととしている。
○中止となった第15回大会で培った、食育関係者の連携を一層強化する機会とするとともに、県民が「食」に関
する深い学びや新たな発見ができる場として位置づける。
○全国に誇る愛知の豊かな農林水産物やこれまで育んできた食文化など、あいちの「食」の魅力を県内外に広く
PRし、需要拡大につなげる機会としても活用する。

大会
コンセプト

食育を通じた交流と学びの場
食育活動に取り組む団体、企業及び個人等の多様な取組主体が連携・協力してすすめてきた「あいち
の食育」を通じて、新しい時代の食育のあり方について提案し、幅広い世代の全国の仲間と学びあう
場とする。

あいちの「食」の魅力を体感する場
自然と地域文化の融合で作り上げてきた愛知の郷土料理、モノづくりの知恵を生かした愛知の発酵
文化、豊かな風土が作り上げた愛知の農林水産物など、あいちの「食」の魅力を体感し、「食」へ
の関心や理解を深める場とする。
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会場について～Aichi Sky Expo（愛知県国際展示場）～
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会場アクセス

鉄道

車

300円/1H
上限：800円/24H
（承認を受けた場合のみ）

名鉄
名古屋駅

名鉄
名古屋駅

中部
国際
空港駅

愛知県
国際展示場
Aichi Sky
Expo

セントレア
東IC

愛知県国際展示場
Aichi Sky Expo
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会場レイアウト

展示ホールA

会議室
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出展者数

募集主体 出展内容 申込数

国 展示・体験 76

県

展示・体験 62

飲食・販売 26

愛知県農林水産部門 ５

会議室イベント ８

合計 177

◆2022年3月11日現在
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展示ホールＡイメージ
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展示ホールＡレイアウト（全体）

搬入出口

搬入出口

緊急出口

緊急出口 緊急出口

出入口

メイン
出入口

メイン入口から見通しの良いレイアウトとし、

メインステージがまず目に映るよう配置しました。

展示場中央部に「あいちの食育ひろば」を配

置し、メインステージの周りには、各体験エリア

を設置して、会場全体を賑やかな雰囲気に演

出します。

緊急時には通常の出入口の他３箇所の出

口を使用し、それぞれの出口前のスペースを広

く確保しました。
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展示ホールＡレイアウト（あいちの食育ひろば）

展
示
ブ
ー
ス

い
い
と
も
あ
い
ち

体
感
フ
ェ
ア

愛知県ブース

A
C

D

F

B

G

あいちの食育ひろば

E

いきいき食育！「メインステージ」A

元気グルメ「ふるまいコーナー」B

「あいち “いきいき食育”絵画コンクール」絵画展示
「料理レシピコンテスト」レシピ展示

C

楽しく食育を学ぶ！「まなびのガーデン」D

あいちの「食育テラス」E

あいちの「食育農園」あいちの「食育農園」F

酪農体験！「食育ファーム」G
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メインステージ 食育テラス ふるまいコーナー

11:00

TIME

あいち食育ひろば（展示ホールA）

10:00

:30

17:00

:30

12:00

:30

13:00

：30

14:00

:30

15:00

:30

16:00

:30

メインステージ 食育テラス ふるまいコーナー

11:00

TIME

あいち食育ひろば（展示ホールA）

10:00

:30

17:00

:30

12:00

:30

13:00

：30

14:00

:30

15:00

:30

16:00

:30

展示ホールＡタイムテーブル

6月18日（土） 6月19日（日）

開会式・
食育活動表彰式
（60分）

チコちゃんと一緒に食育を
学ぼう！（30分）

学生＆“いいともあいち”コラボ♪
「学生レシピコンテスト」①

（45分）

名古屋グランパス栄養アドバイザー
森裕子氏食育トークショー

（30分）
絵画コンクール表彰式

（20分）

学生＆“いいともあいち”コラボ♪
「学生レシピコンテスト」②

（45分）

さかなをさばきまショー
（20分）

さかなをさばきまショー
（20分）

陳建一中華クッキング
（30分）

あいちの料理ふるまい
「鬼まんじゅう」

野菜たっぷりスープ
「ミルクカレースープ」

学生＆“いいともあいち”コラボ♪
「学生レシピコンテスト」③

（45分）

あいち食育セミナー
レイチェル・クーの

サステナブルフードクッキング
（45分）

学生＆“いいともあいち”コラボ♪
「学生レシピコンテスト」④

（45分）

さかなをさばきまショー
（20分）

さかなをさばきまショー
（20分）

陳建一中華クッキング
（30分） あいちの料理ふるまい

「五菜三根汁」

野菜たっぷりスープ
「カラフルポタージュ」

学生レシピコンテスト
表彰式（30分）

引継式（15分）

チコちゃんと一緒に食育を
学ぼう！（30分）

チコちゃんと一緒に食育を
学ぼう！（30分）

チコちゃんと一緒に食育を
学ぼう！（20分）

A E A E

あいちの食育ひろば（展示ホールA） あいちの食育ひろば（展示ホールA）

B ふるまいコーナー B ふるまいコーナー



10

いきいき食育！「メインステージ」

（写真は第１４回山梨大会の様子）

会場中央部、メイン出入口から見通しの良いスペースを「あいち食育ひろば」とし、

その中心にメインステージを配置しました。
出入口

メイン
出入口
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チコちゃん 大会アンバサダーに決定！

●ファミリーステージ
チコちゃんと一緒に食育を学ぼう！

食育や愛知にちなんだテーマを扱った
オリジナルステージプログラム
出演者(予定）：チコちゃん、女性MC

事前広報
・各種告知ツール（ポスター、チラシ、大会プログラムなど）
・会場入口ゲートや誘導サイン等への起用

大会期間
・アンバサダー就任式
・来場者とのグリーティング、記念撮影
・来場アナウンス

事後広報
・ステージショー 配信動画のアーカイブ ※掲載期間６か月間

第１７回食育推進全国大会アンバサダー チコちゃん起用案

メイン企画

©NHK

イメージ
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いきいき食育！「メインステージ」 コンテンツ①

●食育トークショー
「子どもと子どもを支えるファミリーを食で元気に！
Jリーガーから学ぶ元気ごはん」
出演：森 裕子（名古屋グランパス栄養アドバイザー）

・名古屋グランパスの食育普及事業として、県内小学校を中心に講演会を行っている

●あいち食育セミナー
イケア・ジャパン Presents
「レイチェル・クーのサステナブルフードクッキング
–食を通じて家での暮らしをサステナブルに」
出演：佐川 季由（イケア・ジャパン カントリー・フードマネージャー）

映像出演：レイチェル・クー（料理家・作家）

スウェーデン在住の料理家 レイチェル・クーさんによるイケアのサステナブル
フードを使ったオリジナルレシピ動画とイケア・ジャパンの「食と家での暮らしから
始めるサステナビリティ」トークショー

名古屋グランパス 栄養アドバイザー 森裕子氏

©︎N.G.E.

レイチェル・クー氏
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いきいき食育！「メインステージ」 コンテンツ②

●学生＆”いいともあいち”コラボ♪「学生レシピコンテスト」

愛知県内の「栄養士等」・「調理師」を目指す学生・生徒に
よるチームが「いいともあいちネットワーク会員（企業・生産者
等）」（以下、ネットワーク会員という）とコラボして出場。

出場者

目的

・食育の実践力を高めるため、本県が「あいち食育いきいきプ
ラン2025」で掲げる、「SHIN化」（新化、進化、深化、伸化）を
キーワードとしたレシピを考案することで、食育推進への理解
につなげる。

・県内の企業や生産者とのコラボによるレシピの考案をつうじ
て、愛知の豊かな農林水産物の魅力を県内外に広く発信し、
利用促進を図る。また、産学の相互理解や、新たな発見の
場を創出する。

栄養士等・調理師を
目指す学生・生徒のチーム

レシピ及び調理方法の提案

「いいともあいち
ネットワーク会員」

食材等に関する情報の提供

コラボで出場

・一般社団法人愛知県調理師会【審査員長】

・公益社団法人愛知県栄養士会

・愛知県農業協同組合中央会

・株式会社中日新聞社

・愛知県

審査員

審査のポイント

『新しい時代の“SHIN化”するレシピ～あいちから～』

テーマ

①普及性 ・調理がしやすい。
・食材の使い方は適切である。

②調理 ・手順よく調理を行っている。
・衛生面を考慮して調理を行っている。

③プレゼンテーション
・コラボしているネットワーク会員との連携や、
“SHIN化”したポイントについて分かりやすく
伝えている。

④できあがり ・彩り、盛りつけの見栄えがよい。
⑤味 ・食材を活かし、美味しくできている。
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●レシピコンテスト出場者について 応募総数125チームから、一次審査通過８チームが出場
※１チーム４名（学生３名、いいともあいち会員企業１名）

実施日 出場チーム

6月18日
（土）

12:15～
13:00

Ａチーム 「Sun soy source」
愛知県立岩津高等学校

＋
株式会社ヤマミ醸造

Ｂチーム 「ハッピー中部」
中部大学

＋
株式会社まるや八丁味噌

15:00～
15:45

Ｃチーム 「ＮＳＣたまご娘」
名古屋栄養専門学校

＋
磯田園製茶株式会社

Ｄチーム 「だいずのチカラ」
名古屋調理師専門学校

＋
株式会社おとうふ工房いしかわ

6月19日
（日）

10:45～
11:30

Ｅチーム 「みりんの魅力伝え隊」
愛知学院大学

＋
九重味淋株式会社

Ｆチーム 「すぎきしめん」
椙山女学園大学

＋
株式会社秋田製麺所

13:15～
14:00

Ｇチーム 「ぎょうざ三姉妹」
名古屋学芸大学

＋
株式会社隆祥房

Ｈチーム 「bianco e giallo」
ニチエイ調理専門学校

＋
尾張志水家商会

出場者

いきいき食育！「メインステージ」 コンテンツ③
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「あいち“いきいき食育”絵画コンクール」展示

●あいち“いきいき食育”絵画コンクール作品募集チラシ

（小学生対象）

集客施策として、

イベント当日、

来場者に参加賞を

渡します。
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出入口

メイン
出入口

学生＆“いいともあいち”コラボ♪「学生レシピコンテスト」レシピ

「あいち“いきいき食育”絵画コンクール」絵画展 展示場所

ステージ側面に、

絵画コンクール各学年の

金・銀・銅及び入賞作品

並びに募集した全レシピの

掲示を行います。
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あいち食育ひろば内で絵画コンクールと併せて掲示します。

学生＆“いいともあいち”コラボ♪「学生レシピコンテスト」レシピ

「あいち“いきいき食育”絵画コンクール」絵画展 展示詳細
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楽しく食育を学ぶ！「まなびのガーデン」

地元大学生が主体となり、

子どもたちが食育について遊びながら

学べる場を提供します。

●とびだす！食育巨大絵本
工作芸人「工作太朗」と、幼児教育などを学ぶ学生が、
「食育」に関する「とびだす絵本」を制作し展示。
（テーマ案：ダイズのかくれんぼ）
読み聞かせのデモンストレーションを実施。

イメージ

【協力大学】椙山女学園大学

食育に取り組む学生等が、
絵本や玩具などの「食育教材」を披露。

●食育教材のお披露目

教材例

【協力大学】椙山女学園大学
名古屋学芸大学
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あいちのさかなをテーマにしたスペースで

気軽に食育を学ぶことが可能なコンテンツを

実施します。

あいちの「食育テラス」

●愛知のさかなを“さばきまショー”

●あいちの食育魚市場

愛知の魚介類を、魚市場風に展示。
「お魚豆知識ボード」も設置し、関心喚起をさせます。

寿商店・森朝奈氏が愛知のその時期に
水揚げされる旬の魚について説明をしながら、
魚さばきを披露。
（魚の例）スズキ、穴子、タコなど

イベント会場にて、来場者に「さかな」の絵を描いて
いただき、海をイメージした壁面パネルに貼っていく。

●お絵描きお魚掲示板

●陳建一 中華クッキング

【協力】(公社)調理技術技能センター、
(公社)日本中国料理協会

陳建一氏による中華料理の実演。

【協力】愛知県栄養教諭研究協議会

イメージ

イメージ

イメージ
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あいちの「食育ファーム」・「食育農園」

「食育農園」

「食育ファーム」

食育の体験・交流をテーマにした

コンテンツを実施します。

原寸大のホルスタインの模型牛で、

乳搾りの模擬体験や、

バターづくりを体験。

●酪農体験！「食育ファーム」

【協力】 愛知県酪農農業協同組合

イメージ

・コンテナで育てたミニトマト、ピーマンの
野菜を並べたミニ農園で、もぎ取り体験。
・幼稚園児とJAが連携し野菜
（玉ねぎ、ジャガイモ、ニンジン）を育て、
そのプロセスを発表。
・育てた野菜で作った一口カレーをふるまう。

●あいちの「食育農園」

【協力】 富士文化幼稚園、JAなごや南陽町東支店

イメージ
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元気グルメ「ふるまいコーナー」
出入口

メイン
出入口

あいちの郷土料理の魅力や、

野菜のおいしさを体感して

いただくためにふるまいを行います。
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元気グルメ「ふるまいコーナー」

6月18日（土）

6月19日（日）

※各メニュー 先着200食（予定）を無料提供。

●鬼まんじゅう
次世代に伝えたい愛知の郷土菓子

●ミルクカレースープ
野菜をおいしく、たっぷり摂取できるスープ

●五菜三根の味噌汁
家康が好んで毎日食べたといわれる長寿食

●カラフルポタージュ
野菜をおいしく、たっぷり摂取できるスープ

【調理協力】JAあいち知多女性部
イメージ

イメージ
イメージ

【レシピ監修】名古屋グランパス栄養アドバイザー森裕子氏

【レシピ監修】管理栄養士/料理研究家 鈴木あすな氏

イメージ

【調理協力】名古屋調理師専門学校

https://blogs.yahoo.co.jp/rewcie/GALLERY/show_image.html?id=68809684&no=0
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愛知県農林水産部門ブース

●いいともあいち体感フェア

・愛知県産の食材満載！地産地消弁当の販売
・あいちのお茶、花を楽しもう！
・プレゼント企画「食農クイズ」！
・わくわく！スマート農業体験
・とうもろこしのもぎ採り体験！

●あいちの育成品種プロモーション
・発見！おいしい・すごい新品種

●ワクワクおさかな広場
・魚の耳石取りにチャレンジ！
・ＶＲ漁師体験をしてみよう！
・おさかなカードかるたで遊ぼう！

●食を支えるあいちの農業農村整備
・農業農村整備ってなぁに？

●「木の温もり」と「森の魅力」を体験
・木のおもちゃやキノコの収穫を楽しもう！

【食育消費流通課、ＪＡ愛知中央会】

【農業総合試験場】

【水産課】

【農地計画課】

【林務課】

あいちの農林水産物PRコーナー

来場者が「見る」「食べる」「体感」できる

企画を通して、県産農林水産物のPRを実施。
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その他イベント

●会場内スタンプラリー （写真は第14回山梨大会での様子）

あいち大会のスタンプ（イメージ）

※巨大ガラガラくじ イメージ
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会議室レイアウト

展示
ホールＡ

至:駐車場

メイン
エントランス

【S1～S3】
運営関係者控室

S1 S2
S3

会議室L3~L4
テーブル席
140名

会議室L5~L6
テーブル席
140名

会議室L1
テーブル席
90名

会議室L2
テーブル席
60名

会場
出入口
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会議室タイムテーブル

6月18日（土） 6月19日（日）

L2 L1 L3~L4 L5~L6

11:00

TIME
セミナー・シンポジウム等（会議室）

10:00

:30

17:00

:30

12:00

:30

13:00

：30

14:00

:30

15:00

:30

16:00

:30

L2 L1 L3~L4 L5~L6

11:00

TIME
セミナー・シンポジウム等（会議室）

10:00

:30

17:00

:30

12:00

:30

13:00

：30

14:00

:30

15:00

:30

16:00

:30

あいちの野菜を
ごますりで

おいしく食べよう体験
（60分）

主催：株式会社真誠

人口減少社会での持続
可能な食と農を
あいちから考える

（120分）
主催：農林水産省

東海農政局

あいちの野菜を
ごますりで

おいしく食べよう体験
（60分）

主催：株式会社真誠

桃乃カナコ
食育ファミリー

コンサート（45分）
主催：株式会社真誠

驚きの味覚体験
~ミラクルフルーツ

とギムネマ～
（90分）

主催：日本福祉大学
健康科学研究所

ドキュメンタリー映画
「弁当の日

『めんどくさい』は
幸せへの近道」
（100分）

主催：「弁当の日」
応援プロジェクト事務局

あいちの野菜を
ごますりで

おいしく食べよう体験
（60分）

主催：株式会社真誠

あいちの野菜を
ごますりで

おいしく食べよう体験
（60分）

主催：株式会社真誠

五感と心で味わう
体験型教育

“あなたの食べ方が変わ
ります！”
（90分）

主催：学習院女子大学

ドキュメンタリー映画
「弁当の日

『めんどくさい』は
幸せへの近道」
（100分）

主催：「弁当の日」
応援プロジェクト事務局

栄養と運動から導く
「健康寿命

トークセッション」
（90分）

主催：愛知県実行委員会

驚きの味覚体験
~ミラクルフルーツ

とギムネマ～
（90分）

主催：日本福祉大学
健康科学研究所

講演会ディスカッション
歯科医師と管理栄養士の
立場から全身の健康増進

について（仮）」
（90分）

主催：愛知県歯科医師会
愛知県栄養士会

桃乃カナコ
食育ファミリー

コンサート（45分）
主催：株式会社真誠

五感と心で味わう
体験型教育

“あなたの食べ方が変わり
ます！”
（60分）

主催：学習院女子大学



27

会議室イベント

●実行委員会主催シンポジウム
6月18日（土）

6月19日（日）

「人口減少社会での持続可能な食と農をあいちから考える」

「栄養と運動から導く『健康寿命トークセッション』」

基調講演：合瀬 宏毅氏 ／ パネリスト5名
（一般社団法人アグリフューチャージャパン副理事長）

講演：名古屋学芸大学
健康・栄養研究所
下方 浩史 所長

講演：愛知医科大学
運動療育センター
牛田 亨宏センター長
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ＷＥＢ配信

①会場中継レポート型（約３分）
会場の様々な催し、ブース出展者をレポーターが取材する模様をライブ配信。
中継した内容は、すぐにアーカイブしてホームページに順次掲載。

②ステージ定点型（実施時間に応じて）

③会議室セミナー型（最初から最後まで）

カメラを固定した視点でセミナー、シンポジウム等をライブ配信。※事前応募
※各チャンネルを
配信していない時間は、
タイトル等を表示

カメラを固定した視点でステージイベントをライブ配信。

６月１８日（土）

10:00～大会会場前から【①中継レポート】
10:15～開会式、表彰式【②ステージ定点】
10:45～とびだす！食育巨大絵本【①中継レポート】
11:15～ファミリーステージ【①中継レポート】
12:45～グランパストークショー【②ステージ定点】
13:00～シンポジウム【③会議室セミナー】

・
・

６月１９日（日）

10:00～大会会場前から【①中継レポート】
10:30～出展ブース、ワークショップ【①中継レポート】

シンポジウム【③会議室セミナー】
10:45～学生レシピコンテスト【②ステージ定点】
11:00～あいちの食育魚市場【①中継レポート】
12:30～レイチェル・クーステージ【②ステージ定点】
14:45～学生レシピコンテスト、表彰式【②ステージ定点】

・
・

■配信スケジュール案（イメージ）

大会の模様は、ホームページでも視聴可能なWEB配信を3系統（チャンネル）で実施予定。
大会期間中にライブ配信した内容の一部は、大会終了後もホームページで視聴可能。
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感染予防対策

パーティションをテーブルに設置。併せて黙食
を周知するサインを設置。

１・検温・体温管理

３・飛沫防止対策

検温機による来場者の体温チェックを実施。

２・消毒設備の設置

出入口をはじめ、飲食エリアには消毒設備
を多数設置。

４・ソーシャルディスタンス

待機列などには、最低１mの距離を確保するた
め、床に間隔を示すテープを貼る。

５・定期的な消毒処理

飲食エリアのテーブルなどについては、来場者
の利用毎及び定期的な消毒処理を行う。

６・衛生管理の徹底

各所に設置されたゴミ箱は、定期的な回収
および清掃により衛生管理を徹底する。

●徹底した感染予防対策を実施します。
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広報展開

●ＳＡ、駅や鉄道を使った広報

●雑誌・新聞やテレビ局等メディアを

活用した広報

■名古屋鉄道とタイアップし、県内広域から空港を拠点とした
コストパフォーマンスが良い広報展開を実施します。

名鉄Ｗｉｎｄ

●毎月１日発行

●９万部発行

●名鉄県内主要駅等に設置

●「ミュースカイ」車内にも設置

セントレア展開 中部国際空港駅デジタルサイネージ

SAデジタルサイネージを使った広報（予定）

愛知県広域展開 名鉄駅貼広告
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協賛募集

協賛について

・募集期限
一次募集 2022年２月28日まで
二次募集 2022年４月28日まで

・依頼内容
資金協賛、物品協賛、役務協賛

・協賛特典
大会公式ホームページへの掲載
チラシ・パンフレットへの掲載 など

大会公式ホームページイメージ

ここにロゴ等を
掲載します。


