
ジャンルから？地域から？キーワードから？モデルルートから？あいちをまるごと体験！！

ジャンル：農林水産物　地域：尾張
愛知西地域の水産物とその加工品

水産物とその加工品についてのお問い合わせは、木曽川漁業協同組合へどうぞ。

活鮎　
　生きたままの状態で酸素入り袋で販売（約2時間もちます。）氷〆でも販売。
　時　期：6月中旬～10月上旬
　問合せ：木曽川漁業協同組合事務所
　　　　　〒493-8001 一宮市北方町北方字吹埋82番地
　　　　　℡ 0586-87-3222（8:30～16:30）
鮎の一夜干し
　清冽極まりない木曽川のほとりで育みし香魚を賞賛
　時　期：周　年
　購入先：名神高速道路一宮パーキングエリア（上り・下り）
　　　　　地方発送可能です。L・Mサイズ4匹入り。

本文を御覧ください。

〃

お問合せください。

〃

名称 : 木曽川漁業協同組合事務所
住所 : 〒493-8001 一宮市北方町北方字吹埋82番地
電話 : 0586-87-3222
FAX : 0586-87-3223

ホームページ : http://kisogawagyokyou19501027.on.omisenomikata.jp/
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