
39.亜ジアを巡った 猪ッ球鹿ｕｒｒｙ（チョッキュウカレー）
ジビエ・グルメ・グランプリ 2012 (2012.12.08～12.09)　出品作品

出品者　：　亜鹿猪～珍（あかちょ～ちん）

材料名 数量
猪肉ミンチ
パクチー
えびミンチ
にんにく

酒
ナンプラー
シーズニングソース
砂糖
塩
コショウ

プチトマト
ゆでうずら卵

鹿肉
たまねぎ
しょうが
カー（タイのしょうが）
バイマックルード唐辛子
ガピ
タマリンド
黒みつ

40.フラップス

材料名 数量
猪フランク 50ｇ
トマトソース 大さじ1
チーズ 14ｇ
たまねぎスライス 3ｇ
トルティーヤ 1枚

作　　り　　方
①トルティーヤの上にフランク、チーズ、ソース、
　たまねぎスライスをのせる。
②アルミホイールで巻き、筒状にする。
③90℃で約20分～30分加熱、チーズが完全に溶け
　て感触が柔らかくなれば完成。


